Рабочая программа по технологии для неделимых 6-х классов

1. Технология: программа 5-8 классы/ авт.-сост. А.Т. Тищенко, Н.В.Синица. – М.: Вентана-Граф, 2014.

2. Технология. Примерные программы по учебным предметам. Технология 5-9 классы. Проект. – М.: Просвещение, 2010. (Стандарты второго поколения).

3. Технология. Технологии ведения дома. 6 класс: учебник для обучающихся общеобразовательных учреждений/ Н.В.Синица, В.Д.Симоненко – М.: Вентана-Граф, 2013.

4. Технология. Индустриальые технологии. 6 класс: учебник для обучающихся общеобразовательных учреждений/ Н.В.Синица, В.Д.Симоненко – М.: Вентана-Граф, 2013.

Программа реализуется в 6х неделимых  классах в объеме 2ч в неделю, 68 часов в год (34 учебные недели).

Программа подвержена корректировке.

Содержание учебного предмета.

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компентенций.

Программа предусматривает освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям: 

-технологическая культура производства;

- распространение технологии современного производства;

- культура, эргономика и эстетика труда;

- получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

- основы черчения, графики, дизайна;

- знакомство с миром профессий; 

- выбор учащимися жизненных, профессиональных планов;

- влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

- методы технической, творческой, проектной деятельности;

- история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

 Базовыми в данной программе являются разделы: «Технологии  домашнего хозяйства», «Кулинария», «Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов», «Технология художественно-прикладной обработки материалов», «Технология ручной и машинной обработки металлов и искусственных материалов»,  «Технологии  творческой и опытнической деятельности», каждый из которых предусматривает использование общепедагогических дидактических принципов: связь теории с практикой, научность, сознательность и активность усвоения знаний, а значит, достижение дидактической цели, которую надо понять и осознать. 

Одним из ведущих разделов программы является «Кулинария», который включает в себя обучение навыкам приготовления пищи наиболее простыми способами, ознакомление с технологией приготовления различных блюд, общей культуры личности, навыкам общения, правилам этикета, приема пищи, сервировки стола и т.д. 

 При изучении разделов «Технологии домашнего хозяйства», «Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов» учащиеся познакомятся с различными способами исследования свойств и обработки древесины, с материалами и инструментами, применяемыми в работе, со способами оформления интерьера жилого дома, разновидностями комнатных растений и технологии их выращивания.  На занятиях дети учатся разрабатывать технологические карты, эскизы, пользоваться чертежными инструментами: знакомятся с правилами и способами разработки моделей. Большое внимание при изучении каждого раздела следует уделять соблюдению обучающимися правил санитарии и гигиены, безопасным приемам труда. При изучении курса технологии 70% времени отводится на практическую деятельность, 30% - на теоретическую. Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. В качестве приоритетных методов обучения используются лабораторные, лабораторно-практические, практические работы и метод проектов. 

Структура курса.

Раздел 1 Технологии домашнего хозяйства – 12час

в том числе:   Вводное занятие – 1 час

                        Интерьер жилого дома – 11час

Технологии  творческой и опытнической деятельности -4 час
Раздел 2  Кулинария – 14час

                 Технологии  творческой и опытнической деятельности -  4 час

Раздел 3 Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов  - 18 час
Раздел 4 Технология художественно-прикладной обработки материалов - 6 час

                Технологии  творческой и опытнической деятельности  -  4час

Раздел 5.  Технология ручной и машинной обработки металлов и искусственных материалов -  8 час

    Всего: 68 час

Формы и методы обучения: беседа, работа с учебником, рассказ-обьяснение, демонстрация изучаемых объектов, практическая работа, проектные задания, тесты, фронтальный опрос, опрос в парах,       контрольная работа.

Тематическое планирование по технологии для неделимого 6  класса
	№ урока
	Тема раздела программы, количество отводимых учебных часов
	Кол-во часов
	Основное содержание 
материала темы
	Характеристики основных видов 
деятельности учащихся
	Познавательные УУД
	Регулятивные УУД
	 Коммуникативные УУД
	Личностные
	Вид контроля
	Домашнее задание

	

	Раздел 1 «Технологии домашнего хозяйства»  ( 12 ч. )  

	1
	Вводный урок.

Инструктаж на рабочем месте.

Требования к творческому проекту.


	1
	Цель и задачи изучения предмета  «Технология» в 6 классе. Содержание предмета. Последовательность его изучения. 

Правила безопасного труда при работе в кабинете технологи
	Знакомиться с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 6 классе
	Выделяют и формулируют познавательную цель. Выбирают наиболее эффективные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	 Составляют план и последовательность  действий,

 научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоционального настроя.

творческое мышление. 

Вариативность мышления.


	Фронтальный опрос
	Записи в тетради
	

	2
	Интерьер жилого дома.
	1
	Понятие о жилом помещении: Зонирование пространства санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка. Понятие о композиции в интерьере. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей 
	Находить и представлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты. Делать планировку комнаты подростка с помощью шаблонов и ПК. Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты. Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет оформления окон. Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили оформления интерьера» и др.
	Умение вести исследовательскую и проектную деятельностьопределение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений.
	Целеполагание планирование рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, сотрудничество, умение ставить вопросы.
	Формирование мотивации и самомотивации изучаемого предмета, познавательного интереса, проектной деятельности, нравственно-эстетической ориентации.
	Фронтальный опрос
	П.1, 2 вопросы и задание устно
	

	3-4
	Комнатные растения

в интерьере. 

«Пересадка комнатных растений»


	2
	Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. 
	Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений. Находить и представлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, об их происхождении. Знакомиться с профессией садовник
	Определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений.
	Целеполагание, анализ ситуации и моделированепланирование рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, 

сотрудничество.
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, эстетических чувств, смыслообразование,нравственно-эстетическая ориентация
	Опрос, контроль выполнения
	П.3-5, вопросы и задания устно.
	

	5-6
	Инструменты, необходимые для ремонта. 

Закрепление настенных предметов.


	2
	Ремонтно-строительные работы в жилых помещениях. Инструменты, необходимые для ремонта. Технология закрепления настенных предметов. Правила безопасной работы.


	Изучать технологию закрепления  деталей интерьера настенных предметов: стендов, полочек, картин.


	работа с информацией, работа с учебными моделями, выполнения логических операций: сравнения, анализа, обобщения, структурирование знания, осознанное и произвольное построение речевого высказывания в устной и письменной форме.


	научиться определять последовательность действий с учётом 

конечного результата. Научить выбирать способы обработки материала; использовать пошаговый контроль по результату; вносить необходимые коррективы в действия на основе учета сделанных ошибок.
	Умение слушать и слышать друг друга
	Экологическая культура: ценностное 

отношение к природному миру.


	
	Учебник 6 класс, правила ТБ,

 § 23        стр. 136-138
	

	7-8
	Виды вяжущих материалов. 

Основные технологии штукатурных работ.


	2
	Виды вяжущих материалов. Основные технологии штукатурных работ. Практическая работа: упражнения по выполнению работ, изложенных в теоретических сведениях.
	Комбинированный урок.
	Понятие штукатурка, виды штукатурных растворов, инструменты для штукатурных работ, последовательность ремонта штукатурки, правила безопасности
	научиться определять последовательность действий с учётом конечного результата, выбирать способы обработки материала; пошаговый контроль коррективы 
	Диалог, сотрудничество
	Экологическая культура: ценностное отношение к природному миру.


	
	Учебник 6 класс,

§ 24

 стр. 138-141
	

	9-10
	Назначение и виды обоев. Виды клея. 

Основные технологии оклейки помещений обоями.


	2
	Назначение и виды обоев. Виды клея для наклеивания обоев. Инструменты для обойных работ. Технология оклеивания обоями. Правила безопасной работы.
	Комбинированный урок.
	Назначение и виды обоев. Виды клея для наклеивания обоев. Инструменты для обойных работ. Технология оклеивания обоями. Правила безопасной работы.


	Последовательность действий, пошаговый контроль по результату; коррективы в действия на основе учета сделанных ошибок.
	Умение работать в команде
	Экологическая культура: ценностное отношение к природному миру.


	
	Учебник 6 класс, ПР № 25 (рассчитать количество рулонов для оклеивания комнаты по схеме), 

§ 25 стр. 141-146
	

	11-12
	Простейший ремонт сантехнического оборудования.

Ремонт водопроводного крана.


	2
	Понятие о санитарно-водопроводной сети. Устройство и простейший ремонт сантехники. Виды труб. Общие понятия о канализационной системе в квартире. Практическая работа: ремонт водопроводного крана.
	Комбинированный урок.
	Устройство водопроводного крана и смесителя, виды неисправностей и способы их устранения, инструменты для ремонта сантехнического оборудования, правила безопасной работы.


	научиться определять последовательность действий с учётом конечного результата.; вносить необходимые коррективы в действия на основе учета сделанных ошибок.
	Диалог, проявление инициативы, сотредничество
	Экологическая культура: ценностное отношение к природному миру.


	Опрос, контроль выполнения
	Учебник 6 класс, 

 § 26

ПР №26

стр. 147-151

Сообщение «Ассортимент современных смесителей для ванной и кухни»


	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности» (4 ч).

	13-14
	Творческая проектная деятельность 

Работа над проектом

«Растения в интерьере жилого дома».
	2
	Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию..
	Выполнять и представлять проект по разделу «Интерьер жилого дома». Формулирование цели и проблемы проекта.
	Определение понятий, смысловое чтение, анализ, умение вести исследовательскую и проектную деятельность
	Целеполагание, анализ ситуации и моделирование,планирование, рефлексия.
	Диалог, проявление инициативы, сотрудничество.
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование, реализация творческого потенциала, развитие трудолюбия, готовности к самостоятельным действиям.
	Опрос, контроль выполнения
	Оформлять портфолиои пояснительную записку к творческому проекту.


	

	15-16
	Технологический этап выполнения проекта.

Заключительный этап проекта. Защита проекта 
	2
	Определение затрат на изготовление проектного изделия
	Самоконтроль при выполнении проекта,         Умение четко и понятно излагать мысли при защите проекта.
	ориентироваться в разнообразии способов решения задач. умение вести исследовательскую и проектную деятельность
	Целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия.
	Диалог, сотрудничество.
	адекватная мотивация учебной деятельности.


	Опрос, контроль выполнения
	Стр. 29-32


	

	Разделы «Кулинария» (14ч.)

	17-18
	Блюда из рыбы. 

Технология первичной и тепловой обработки рыбы. 
	2
	Пищевая ценность рыбы. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы.

Технология приготовления блюд.  Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
	Определять свежесть рыбы органолептическими методами. Определять срок годности рыбных консервов. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд. Выбирать готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Определять качество термической обработки рыбных блюд. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Знакомиться с профессией повар. Находить и представлять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов
	Сопоставление ,рассуждение, анализ, поиск информации, работа с таблицами.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества.
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного  и физического труда.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	П.6,7 вопросы и задания устно.

Индигридиенты
	

	19 - 20
	Блюда из нерыбных продуктов моря.

Приготовление блюд из морепродуктов
	2
	Пищевая ценность нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Технология приготовления блюд из нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
	Планировать последовательность технологических операций по приготовлению блюд из морепродуктов. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать готовить блюда из нерыбных продуктов моря. 

Находить и представлять информацию о блюдах из морепродуктов
	Сопоставление, рассуждение, анализ.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	умение отвечать на вопросы, рассуждать, Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательного интереса, навыков работы в группе, готовнрсти и способности вести диалог и достигать взаимопонимания
	Контроль выполнения, практическая работа.
	П. 8

Индигридиенты
	

	21-22
	Мясо, пищевая ценность. 

Технология первичной и тепловой обработки мяса
	2
	Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. 
	Определять качество мяса органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд. 

Находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам
	Сопоставление, рассуждение, анализ, поиск информации, работа с таблицами.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	умение отвечать на вопросы, рассуждать, Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного  и физического труда.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	П.9 Индигридиенты

	

	23-24
	Определение  доброкачественности мяса и мясных продуктов. 

Приготовление блюд из мяса. 
	2
	Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам
	Выполнять механическую кулинарную обработку мяса. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из мяса. Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.


	Сопоставление, рассуждение, анализ.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательного интереса, навыков работы в группе, готовнрсти и способности вести диалог и достигать взаимопонимания
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	П.10, Индигридиенты
	

	25-26
	Способы определения качества птицы, подготовка к тепловой обработке. 

Блюда из птицы.
	2
	Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд 
	Определять качество птицы органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Соблюдать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, инструментами и приспособлениями. Готовить блюда из птицы. Находить и представлять информацию о блюдах из птицы
	Сопоставление, рассуждение, анализ,  поиск информации, работа с таблицами.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества.

умение отвечать на вопросы, рассуждать,
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного  и физического труда.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	П.11, Индигридиенты
	

	27-38
	Значение супов в рационе питания. 

Заправочные супы.
	2
	Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу
	Определять качество продуктов для приготовления супа. Готовить бульон. Готовить и оформлять заправочный суп. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью. Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря. Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд .Находить и представлять информацию о различных супах
	Сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации. 
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивацииизучения темы, смыслообразование, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного  и физического труда.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	П.12,

Сообщение «Этикет»

Индигридиенты

	

	29-30
	Приготовление обеда.

Сервировка стола к обеду.
	2
	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами
	Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления обеда. Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола
	Анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование,реализация творческого потенциала,овладениеустановками,нормами и правиламинаучной организации умственного и физического труда.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	П.13, 
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»

Выполнение творческого проекта «Приготовление воскресного семейного обеда» (4ч)

	31-32
	Творческий проект «Приготовление воскресного семейного обеда» Подготовительный этап.

Исследования, идеи, проработка идей.
	2
	Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Выполнять и представлять проект по разделу «Кулинария»
	Сопостовление, анализ, выбор способов решения задачи, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умение слушать и выступать.
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательного интереса, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Работа над проектом.

Подготовиться к защите проекта.


	

	33-34
	Технологический этап выполнения творческого проекта.
Заключительный этап.

Защита творческого проекта.
	2
	Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Выполнять и представлять проект по разделу «Кулинария»
	Сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации, планированиеоценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, монологорганизация учебного сотрудничества
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательного интереса, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Тетрадь, сообщение: «Деревянное зодчество России»
	

	«Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов» (16 ч)

	35-36
	Заготовка древесины, 

Пороки древесины.


	2
	Древесина, свойства и область применения. Пороки древесины. Виды древесных материалов. Отходы древесины и их рациональное использование.  


	Комбинированный урок
	Знать: виды древесных материалов и их свойства. Уметь:

определять 

пороки 

древесины.
	
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества


	самопознание;самооценка;


	Опрос, контроль, практическая работа.
	Учебник 6 класс, ПР № 2 (распознание пороков древесины, заполни таблицу),   § 2 стр. 9-12
	

	37-38
	Древесина и пиломатериалы

Свойства древесины


	2
	Пиломатериалы, свойства и область применения. Профессии, связанные с производством древесины и древесных материалов, восстановлением лесных массивов.
	Комбинированный урок. Исследовательская работа.
	Знать: виды древесных материалов и их свойства. Уметь:определять пороки древесины.
	Аккуратность выполнения, Последовательность,  пошаговый контроль по результатам.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	самопознание;самооценка;


	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Учебник 6 класс, ПР № 3,4 (исследование плотности и влажности древесины) §  13-15


	

	39-40


	Чертежи деталей из древесины. 

Сборочный чертеж. Чтение чертежей
	2


	Понятие «изделие» и «деталь». Технический рисунок, эскиз, чертеж.   Линии и условные обозначения. Правила 

чтения сборочных чертежей.
	Комбинированный урок.


	Сопоставление, рассуждение,классификация, умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи, поиск информации.
	научиться определять последовательность действий с учётом конечного результата.


	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	конструктивное мышление, пространственное воображение. Аккуратность Эстетические потребности.


	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Учебник 6 класс,        ПР № 5  ,     §  4          стр.  16-21 Практическая работа: Начерти сборочный чертеж одной из деталей. Составь спецификацию
	

	41-42
	Технологическая карта изготовления деталей

Практическая работа
	2
	Общие сведения о сборочных чертежах. Спецификация составных частей изделия и материалов на технической технологическо 

документации. 


	анализ;    систематизация;      Практическая работа


	Сопоставление, рассуждение, классификация, умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи, поиск информации.
	научить аккуратно, последовательно выполнять работу, осуществлять пошаговый контроль по результатам.
	Диалог, монолог организация учебногсотрудничества, адекватное реагирование на трудности.
	Личная ответственность, самоконтроль,
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Учебник 6 класс,          ПР № 6 (разработать технологическую карту изготовления деталей из древесины)§ 5  стр. 22-29
	

	43-44
	Технология соединения брусков из древесины

Практическая работа
	2
	Разметка соединения, удаление лишнего материала. Соединения деталей с помощью нагеля, гвоздей, шурупов, клея.
	работа со справочной литературой; работа с дополнительной литературой


	Рассуждение, умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи, поиск информации.
	выбор способов деятельности планирование организаиии контроля труда организация рабочего места
	Диалог, монологорганизация учебног сотрудничества взаимопомощь
	трудолюбие и ответственность за качество своей деятельности.


	Опрос, контрол выполнения, практическая работа.
	Учебник 6 класс,        ПР № 7 (изготовление изделий из древесины с соединением брусков внакладку), §6   стр. 29-35
	

	45-46
	Изготовление цилиндрических и конических деталей ручным инструментом

Практическая работа
	2
	Инструменты, приспособления для выполнения столярных ручных работ и правила безопасности труда. Последовательность изготовления соединения 

деталей вполдерева.
	анализ;    систематизация;      

Практическая работа


	ориентироваться в способах решения задач.


	преобразовывать практическую задачу в познавательную,  рефлексия


	ставить вопросы, обращат ся за помощью,умение отвечать на вопросы, рассуждать,  
	самооценка; личная самооценка; личная ответственность адекватное реагирование на трудности
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Учебник 6 класс, ПР № 8 (изготовление деталей, имеющих цилиндрическую и коническую форму),  §7                   стр. 36-43
	

	Технология машинной обработки древесины и древесных материалов (6 ч)

	47-48
	Устройство токарного станка по обработке древесины

Практическая работа
	2
	Основные части токарного станка. Подготовка заготовки и станка к точению. Инструменты для точения деталей на токарном  станке. Правила безопасной работы на токарном станке.
	Основные части токарного станка. Подготовка заготовки и станка к точению. Инструменты для точения деталей на токарномстанке. Правила безопасной работы на токарном станке.
	сравнение; анализ;   систематизация знаний;      


	выбор способов деятельности; органзации контроля труда; организация рабочего места;


	Сотрудничество в парах, умение отвечать на вопросырассуждать, умение слушать и слышать
	адекватное реагирование на трудности, самоконтроль
	Опрос, контроль выполнения, практическая работа.
	Учебник 6 класс, ПР № 10 (изучение устройства токарного станка для обработки древесины, заполнить таблицу в рабочей тетради),   §  8-9     стр. 51-61
	

	49-50
	Окрашивание изделий из древесины красками и эмалями

Практическая работа
	2
	Основные части токарного станка. Подготовка заготовки и станка к точению. Инструменты для точения деталей на токарном станке. Правила безопасной работы на токарном станке.
	Основные вид отделки: прозрачная, непрозрачная, имитационная, специальная. Столярная подготовка к отделке. Материалы для отделки. Инструменты и техника безопасности труда.
	Сопоставление, рассуждение, классификация, умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи, поиск информации.
	научиться задавать вопросы, необходимые для организации собственной деятельности; формулировать свои затруднения.
	Сотрудничество в парах, умение слушать и слышать
	Личнаяответственностьадекватное реагирование на трудности
	Опрос,практическая работа
	Учебник 6 класс, ПР № 11 (изучение устройства токарного станка для обработки древесины, заполнить таблицу в рабочей тетради),     §  10        стр. 61-65
	

	Технология художественно-прикладной обработки материалов (6 часов)

	51 - 52
	Художественная обработка древесины. История ремесла.

Подготовка материала для резьбы.
	2
	История художественной обработки древесины. Оборудование и инструменты для резьбы по дереву. Правила техники безопасности при работе с инструментами.
	История художественной обработки древесины. Оборудование и инструменты для резьбы по дереву. 

Правила техники безопасности при работе с инструментами
	Сопоставление, рассуждение, классификация, умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи, поиск информации.
	научиться выбирать способы обработки материала. использовать пошаговый контроль по результату; вносить необходимые коррективы в 

действия на основе учета сделанных ошибок.
	умение отвечать на вопросы, рассуждать, описывать явления, действия и т.п.  умение выделять главное из прочитанного;


	Развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала
	Практическая работа
	§ 11, стр.66-70, Сообщение« Резьба по дереву»
	

	53- 54
	Виды резьбы по дереву и технология их выполнения.

Ажурная и плосковыемочная резьба.
	2
	Основные вид отделки: прозрачная, непрозрачная, имитационная, специальная. Столярная подготовка к отделке. Материалы для отделки. Инструменты и техника безопасности труда.
	Ажурная резьба. Технология выполнения ажурной резьбы.

Плосковыемочна я резьба. Технология геометрической резьбы. 
	Рассуждение, умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи, поиск информации
	ПУУД –контролировать и оценивать процесс и результат деятельности.
	умение отвечать на вопросы, рассуждать, описывать умение выделять главное из прочитанного;слушать и слышать собеседника, учителя; задавать вопросы на понимание, обобщение 


	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование
	Практическая работа
	Учебник 6 класс, ПР № 12          § 12       стр. 70-73
	

	55- 56
	Рельефная и скульптурная резьба.

Практическая работа
	2
	Отличительные особенности резьбы.      Уметь: пользоваться инструментами исоблюдать правила безопасной работы.
	Технология рельефной резьба. И скульптурной резьбы


	систематизация;      мыслительный эксперимент;практическая работа
	выбор способов деятельности; планирование организации контроля труда; организация рабочего места;выполнение  правил  гигиены учебного труда.


	умение отвечать на вопросы рассуждать, умение выделять главное из прочитанного;слушать и слышать собеседника, учителя; задавать вопросы на понимание, обобщение 


	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование
	Практическая работа
	Учебник 6 класс, 

§ 13        стр. 76-79
	

	Выполнение творческого проекта «Подставка для чашек»  (4 ч)

	57- 58
	Творческая проектная работа. Разработка идеи, чертежей, технологических  карт
	2
	технике безопасности труда.    Способы представления и оформления  этапов проектной деятельностиисследования и анализ проблемы, экол. аспекты, экономические расчеты).


	Знать: алгоритм выполнения проекта.          Уметь:       проводить  и 

анализировать исследования задачи проекта.
	Сопоставление, рассуждениеанализ,выбор способов решения задачи, поиск информации.
	выбор способов деятельности; планирование организации контроля труда; организация рабочего места;


	Умение вести диалог, взамовыручка
	Формирование познавательного интереса, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.
	Практическая работа
	Работа над проектом, оформление дизайн – папки.
	

	59- 60
	Оформление творческого проекта «Подставка для чашек».

Защита проекта.
	2
	Обосновать расчет себестоимости изготовления изделия.

Оформить портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Осуществить самоконтроль и оценку качества проекта. Защитить творческий проект Проанализировать ошибки


	исследования и методы поиска информации, работа  с Интернет ресурсами, фиксирование своей исследовательскою деятельности
	Сопоставление, рассуждение умение оъяснять процессы, анализ,выбор способов решения задачи
	Внесение корректив в проект, защитить свою работу
	Умение вести диалог, взамовыручка
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательного интереса, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.
	Практическая работа
	Кусочки тканей, альбом, клей, ножницы, лупа.
	

	Технология ручной и машинной обработки металлов и искусственных материалов ( 8ч)  

	61- 62
	Текстильные материалы из химических волокон

«Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон»


	2
	Текстильное волокно: « Каково волокно – таково и полотно»

Свойства химических волокон, ткани из химических волокон, применение тканей из хим  волокон  в быту и на производстве.

Нанотехнологии в производстве тканей.
	Изучить производство нетканых и  текстильных материалов из химических волокон, виды и свойства тканей из них. Составить коллекции тканей из химических волокон.


	Сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (плану).
	Целеполагание, анализ ситуации, планированиерефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
	Диалог,  организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование
	Опрос, Практическая работа
	П.14,

Сообщение «Химические волокна и ткани из них», ткань, нитки, ножницы


	

	63-64
	Машиноведение. История создания. Устройство швейной машины. 

Выполнение пробных машинных строчек.
	2
	Основные узлы швейной машины с электрическим приводом, устройство машинной иглы, замена машинной иглы, дефекты строчки Подготовка швейной машины к работе.  

Приспособления к швейной машине.


	Изучить устройство швейной машины с электроприводом. Научиться заправлять швейную машину, шитье на машине по намеченным линиям


	Сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (плану).
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
	Диалог,  организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование
	Опрос, Практическая работа
	П.20 - 21,записи в тетради
	

	65- 66
	Элементы машиноведения.

Общность механизмов в машинах


	
	Машина и её роль в техническом процессе. Основные части машин: двигатель, передаточные механизмы, исполнительный механизм.
	Проанализировать устройство разных машин и найти общее для всех


	Сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (плану).
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
	Диалог,  организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование
	Опрос, Практическая работа
	Учебник 6 класс, ПР № 13 заполнить таблицу в рабочей тетради),   
 § 13        стр. 96-99
	

	67-

68
	Свойства черных и цветных металлов

Свойства искусственных материалов»


	
	Что такое сплав? Для чего нужно знать свойства металлов и сплавов?
	Изучить свойства металлов и сплавов. Значение механических и технологических свойств металлов для изготовления изделий
	Умение анализировать сопоставлять, рассуждать
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
	Диалог,  организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразование
	
	
	


